EST.

Entrantes

7
i

Pescados

LOS

CUATRO“'1973
TIEMPOS

APERITIVO Y PAN

por persona.

JAMON IBERICO

tomate y aceite de oliva virgen extra.

GAMBA BLANCA

ENSALADA DE PIMIENTOS ASADOS

habas, cecina de Ledn y pinones.

ENSALADA CESAR

pollo de corral, parmesano y anchoas.

MICUIT DE FOIEY MEMBRILLO

ALCACHOFAS FRITAS

jamon ibérico, purrusalda y huevo.

SETAS EMPANADAS

con salsa romesco y torreznos.

CANELON DE VENAO

salsa bolonesa de venao, queso manchego y piquillos.

HUEVOS ROTOS CON JAMON

MOLLEJAS DE CORDERO LECHAL

cocinado con limdn asado.

LENTEJAS

estofadas con sobrasada.

ARROZ MELOSO

de conejo, setas y tirabeques.

HOJALDRE DE MERLUZA

tomate y aceite de oliva virgen extra.

LUBINA A LA BRASA

en mariposa, alirio de limdn y ajo (min 2 personas).

BACALAO CONFITADO

revolcona de piparras y aceitunas.

PLUMA DE CERDO IBERICO

chimichurri y patatas fritas.

LOMO DE VENAO

mantequilla de hierbas y chalotas glaseadas.

PALETILLA DE CORDERO

acompanado de puré de queso manchego.

ENTRECOT DE VACA MADURADA

con salsa a la pimienta.

PERDIZ ESTOFADA A LATOLEDANA

Gl

3€

31€

21€

20€

19€

23€

24€

18€

12€

18€

23€

12€

24€

25€

68€

26€

25€

27€

45€

31€

31€



